
【児童】

書名 著者名 請求記号

アレルギーのサバイバル　１，２ 　ゴムドリｃｏ．∥文 ４００　カ　１，２

生命科学の今を知る １
　　　　　　　　感染症 ウイルスたちとのたたかい

　 ４６０　セ　１

食物アレルギーのひみつ 　工藤  ケン∥漫画 ４９０　ガ

感染症キャラクター図鑑 　岡田　晴恵∥監修 ４９０　キ

食物アレルギーキャラクター図鑑 　赤澤　晃∥監修 ４９０　キ

からだの免疫キャラクター図鑑 　岡田　晴恵∥監修 ４９０　キ

からだの細菌キャラクター図鑑 　岡田　晴恵∥監修 ４９０　キ

　てあしくちびょうやようれんきんってどんなびょう
き？

　清水　直樹∥監修 ４９０　ヤ

アレルギーってなんだろう？ 　清水　直樹∥監修 ４９０　ヤ

どうしてかぜをひくの？インフルエンザになるの？ 　清水　直樹∥監修 ４９０　ヤ

のぞいてみようウイルス・細菌・真菌図鑑　１ 　北元　憲利∥著 ４９１　キ　１

からだのなかのびっくり事典 　こざき　ゆう∥文 ４９１　コ

からだのなかのびっくり事典　もっと！！ 　こざき　ゆう∥文 ４９１　コ

はたらく細胞人体のふしぎ図鑑 　講談社∥編 ４９１　ハ

踏み出す勇気 　阿蘭  ヒサコ∥著 ４９３　ア

おしえて！インフルエンザのひ・み・つ 　岡田　晴恵∥著 ４９３　オ

感染症とたたかった科学者たち 　岡田　晴恵∥著 ４９３　オ

うつる病気のひみつがわかる絵本　１～５ 　おかだ　はるえ∥文 ４９３　オ　１～５

感染爆発 　デイビッド　ゲッツ∥著 ４９３　ゲ

保健室で見るアレルギーの本　１～３ 　近藤　とも子∥著 ４９３　コ　１～３

きちんと知ろう！アレルギー　１～３ 　坂上　博∥著 ４９３　サ　１～３

どうしてしんがたコロナになるの？ 　松永　展明∥監修 ４９３　ド

つくってみよう！発酵食品 　中居　惠子∥著 ５００　タ

行ってみよう！発酵食品工場 　中居　惠子∥著 ５００　タ

おもしろふしぎ日本の伝統食材　３
　　　　　　　　　　だいこん　おいしく食べる知恵

　おくむら　あやお∥作 ５９６　オ　３

おもしろふしぎ日本の伝統食材　４
　　　　　　にんじん・ごぼう　おいしく食べる知恵

　おくむら　あやお∥作 ５９６　オ　４

おもしろふしぎ日本の伝統食材　１０
　　　　　　　　　　　海そう　おいしく食べる知恵

　おくむら　あやお∥作 ５９６　オ　１０

旬ってなに？ 　本多　京子∥監修 ５９６　シ　４

火も包丁も使わない！安心・安全クッキング
　　　　　　　　　　　バランスのよいおかずレシピ

　寺西　恵里子∥著 ５９６　テ

火も包丁も使わない！安心・安全クッキング
　　　　　　　　　　　アレルギーでも安心レシピ

　寺西　恵里子∥著 ５９６　テ

火も包丁も使わない！安心・安全クッキング
　　　　　　　　　　砂糖を使わないスイーツレシピ

　寺西　恵里子∥著 ５９６　テ
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書名 著者名 請求記号

梅パワーのひみつ 　田川  滋∥漫画 ６００　ガ

食べものはかせになろう！　４ 　石谷　孝佑∥監修 ６１９　タ　４

身近な食べもののひみつ　４ 　 ６１９　ミ　５

こいぬのルナ、コロナウイルスにたちむかう 　アダム　Ｍ．ウォレス∥作 Ｅ４　ア

アニメおさるのジョージちしきえほん
　　　　　　　　　　　わるいきんをやっつけろ！

　マーガレット　レイ∥原作 Ｅ４　ア

ゲーゲーピーピーおなかのびょうき 　細谷　亮太∥文 Ｅ４　カ

はじめてのからだえほん 　山田　真∥監修 Ｅ４　テ

からだのふしぎ 　村山　哲哉∥作 Ｅ４　ワ
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